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DIE ANGABEN DIENEN LEDIGLICH ZUR ORIENTIERUNG DES PLANERS.

IST - Angaben

Z

11 1 |derzeitige Produktionsflache ca.____m
2 |derzeitige Zahl der Mitarbeiter _____Manner __ Frauen
3 |derzeitige Gesamtproduktionsmenge _____Tonnen / Woche
4 |derzeitige Zahl der Verkaufsartikel - gesamt ___ Stuck

SOLL - Angaben fiir die nachsten 3-4 Jahre nach Inbetriebnahme

1] 1 Zahl der Mitarbeiter Mitarbeiter
2 |Umsatzmenge ca. Tonnen / Woche - gesamt

1 davon Frischfleisch %

davon Frischwurst (Bruhwurst) %

davon Dauerwurst (Rohwurst) %

davon Schinken (Nal3- u. Trockenpockelung) %

davon Zukaufware (Tiefkuhl, usw........ ) %

3 JAnzahl der Verkaufsartikel Stuck

(nur interessant, wenn z.B. zu einem spateren Zeitpunk extra verpackte Ware ausgeliefert wird, wie z.B.
Snackartikel fir Autobahnstationen 0.a. oder auch Nudeln oder Gewurze mit verkauft werden)

4 |Umsatzverteilung

1 eigene Filialen %
Fremdfirmen %
Handelsketten (Woolworth etc....) %
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